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ROGALIKI

1 kg maki

2 kostki margaryny
16 dag drozdzy

% szklanki mleka

2 tyzki cukru do drozdzy

Troszke soli

1 jajko + 1 z6ttko

Biatko i cukier do obsypywania rogalikow
Marmolada do nadziewania

Ze sktadnikéw zagnies¢ ciasto i wiozyé w garnek z zimng wodg poczekac az wyptynie, ciasto podzieli¢
na 5-6 czesci kazda rozwatkowac i podzieli¢, naktadaé¢ marmolade, zawija¢, macza¢ w biatku i cukrze,
piec na ztoty kolor

Marmolada zawijamy rogalik

7

Il PRZEPIS

1 kg maki

2 kostki margaryny

1szkl. Smietana w niej rozmieszaé¢ dag drozdzy
Biatko i cukier do obsypywania rogalikow
Marmolada do nadziewania

Ze sktadnikow zagnies¢ ciasto, ciasto podzieli¢ na 5-6 czesci kazdg rozwatkowacd i podzielié, naktadaé
marmolade, zawija¢, maczac w biatku i cukrze, piec na ztoty kolor, zé6ttko mozna doda¢ do ciasta
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