Biala dama
Skladniki:

Podane sktadniki sg na duzg blache.

Ciasto:

-6 jaj

- 1szklanki cukru

- 1 szklanki maki tortowej

- /2 szkl. ziemniaczane]

- 6 tyzek oleju

-1 tyZka octu

- 2 tyzki kakao

- 1,5 tyzeczki proszku do pieczenia

Masa:

- 0,5 litra $mietany 36% lub 30%
- 2 galaretki cytrynowe

- 2 $niezki lub $mietany FIX

- 400g sera Smietankowego np.”Mo¢j ulubiony” lub serka waniliowego Danio

Masa na wierzch:

- 0,5 litra $mietany 30%

-cukier waniliowy 1 1 tyzka cukru pudru
-3 tyzeczki zelatyny rozpusci¢ w 1/2 szkl. mleka

Wykonanie:

Ciasto:

ubi¢ bialka na sztywno. Dodac¢ cukier caly czas ubijajac, a nastepnie
dodac¢ zoltka. Po chwili dodac¢ olej, ocet, make, kakao i proszek do
pieczenia. Piec ok. 25 minut w temp. 180 stopni na duzej blaszce.

Masa:

sSmietane ubic i doda¢ 2 galaretki rozpuszczone w 1/2 litra goracej wody
wystudzone, tezejace. Dosypac Sniezki lub Smietany FIX . Do tego dolozy¢

serek (ciagle ubijajac).
Mase nalezy wylozy¢ na biszkopt.

Masa na wierzch:

ubi¢ Smietane z cukrem i dolozy¢ do niej zelatyne rozpuszczona w malej
ilosci goracego mleka (pol szklanki) i wystudzié. Tak przygotowana mase

rozprowadzamy na wierzchu Bialej Damy.

Calos¢ smaruje polewg czekoladowa, mozna posypac starta czekolada lub

sparzonymi wiorkami.
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